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鯖江商工会議所料飲興業部会主催 

 

三里浜砂丘地で学ぶおもてなし 
＊三里浜特産農業協同組合：あえて3年育てるからこその食感と旨味。福井県坂井市三

国町から福井市棗地区にかけての三里浜砂丘地で作られるらっきょうは、全国で唯

一、植え付けから収穫まで、3年もの年月をかけて栽培され、「三年子花らっきょ」

と呼ばれる。加工施設を訪問し、歴史・現在の取り組みを学ぶ。 

＊創業明治33年の日本料理“いたや”にて旬の海の幸・新鮮な季節の食材を生か

した料理を堪能いただきます。 

＊三里浜で収穫された産地直送の野菜や果実の直売を行っている“道の駅みく

に”旬の野菜、特産物をお買い求めいただけます。 

実施日 令和7年 9 月 12 日（金） 
行程表 

 

 

 

 

 
 

参加料 お一人：5,500円 （当日集金致します） 
 

定員 
 

申込締切 

20名（先着順） 

 
9月 8日（月） 

 

申込み先 鯖江商工会議所 TEL:51-2800/mail: kasashima@sabaecci.or.jp 

 

料飲興業部会担当 笠嶋まで (FAX：0778-52-8118) 

 
 

 事業所名  
 

ＴＥＬ: ｍａｉｌ✉:  

 

参加者氏名 
  

男性・女性 
 

 

参加者氏名 
  

男性・女性 
 

 

料飲興業部会「おもてなし視察研修」ご案内 

月日

9/12

（金）

　鯖江商工会議所　　　三里浜特産農業協同組合　　　日本料理いたや

　　　9：00発　　　　　　　10：00着　　　　　12：10着／13：40発

　　　　　　道の駅みくに　　　　　鯖江商工会議所

　　　　　　13：50着／14：30発　　　　15：30着

行程

mailto:kurotani@sabaecci.or.jp

